
 

 

 

 

Trento, 18/05/2010 

Spett.le Associazione Agriturismo Trentino 

c/a presidente sig. Graziano Lozzer 

vicepresidente sig. Cosi Manuel 

direttore rag. Antonio Pedron 

 

Oggetto: informazioni sui servizi dell’IZSVe 

 

Formando seguito all’incontro avuto in data 18 maggio con il vicepresidente ed il direttore 

della vostra associazione, si riportano di seguito le tariffe applicate alle analisi eseguite in regime di 

autocontrollo. Per ciascuna tipologia di alimento è stato individuato un pacchetto di analisi 

consigliate dal nostro Istituto.  

 
TIPOLOGIA IMPONIBILE € 

  

LATTE CRUDO  

Salmonella spp. 19.61 

Listeria monocytogenes 25.32 

Escherichia coli O157 25.32 

Campylobacter jejuni 25.32 

Stafilococchi coag. positivi 12.25 

Carica mesofila a 30°C 8.99 

Totale 116.81 

  

   

YOGURT  

Salmonella spp. 19.61 

Listeria monocytogenes 25.32 

Enterobatteri 8.99 

Totale 53.92 

  

  

FORMAGGI FRESCHI  

Salmonella spp. 19.61 

Listeria monocytogenes (qualitativa) 25.32 

Escherichia coli 9.80 

Stafilococchi coag. positivi 12.25 

Attività dell’acqua 5.72 

pH 6.50 

Totale 79.20 
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FORMAGGI STAGIONATI  

Salmonella spp. 19.61 

Listeria monocytogenes (quantitativa) 31.86 

Escherichia coli 9.80 

Stafilococchi coag. positivi 12.25 

Attività dell’acqua 5.72 

pH 6.50 

Totale 85.74 

  

  

CARNE FRESCA  

Escherichia coli 9.80 

Salmonella spp. 19.61 

Ricerca sostanze inibenti 28.60 

Totale 58.01 

  

  

INSACCATI FRESCHI E PREPARATI A BASE DI CARNE  

Escherichia coli 9.80 

Stafilococchi coag. positivi 12.25 

Salmonella spp. 19.61 

Totale 41.66 

  

  

INSACCATI E SALUMI STAGIONATI  

Listeria monocytogenes (quantitativa) 31.86 

Attività dell’acqua 5.72 

pH 6.50 

Totale 44.08 

  

  

MIELE  

Idrossimetilfurfurale (HMF) 37.67 

Diastasi 14.33 

pH 6.50 

Umidità 6.50 

Totale 65.00 

  

  

CONSERVE ALIMENTARI  

Clostridium botulinum 43.30 

Clostridi solfito-riduttori 11.44 

Muffe 9.80 

Totale 64.54 

  

  

PREPARAZIONI GASTRONOMICHE (SOMMINISTRAZIONE)  

Salmonella spp. 19.61 

Listeria monocytogenes 25.32 

Escherichia coli 9.80 

Stafilococchi coag. positivi 12.25 

Totale 66.98 



RICERCHE AMBIENTALI  

- tampone ambientale (ricerca di L. monocytogenes negli ambienti di lavoro) 25.32 

- piastre a contatto (microrganismi mesofili ed enterobatteri totali) 3.28 

 

Ipoteticamente potrebbero configurarsi le seguenti tipologie di piano di campionamento: 

 

1. realtà di semplice somministrazione di alimenti (esami all’anno): 

- 3 esami su preparazioni gastronomiche 

- 15 piastre a contatto 

spesa ipotizzata (imponibile): 250,14 €  

 

2. realtà con laboratorio carni e prodotti carnei (esami all’anno): 

- 1 carne fresca 

- 2 esami prodotti freschi 

- 3 esami insaccati e salumi stagionati 

- 6 tamponi ambientali 

- 20 piastre a contatto 

spesa ipotizzata (imponibile): 491,09 € 

 

3. realtà con laboratorio prodotti lattiero caseari (esami all’anno): 

- 1 esame formaggi stagionati 

- 2 esami yogurt 

- 3 esami formaggi freschi 

- 6 tamponi ambientali 

- 20 piastre a contatto 

  spesa ipotizzata (imponibile): 648,70 € 

 

Trattasi di tariffe (imponibile) a prezzo pieno sulle quali sarà applicato uno sconto 

commisurato al numero degli aderenti alla Convenzione e che potrà arrivare al 30%. 

 

Ritenendo importante fornire un servizio completo e pensando di fare cosa gradita, l’Istituto 

si impegnerà a garantire 2 incontri di formazione igienico-sanitaria, a titolo gratuito, per gli 

associati. 

 



Si fa presente che l’Istituto ha stipulato una convenzione con l’Unifarm S.p.A. e 

l’Associazione Titolari di Farmacia della Provincia di Trento per il trasporto dei campioni 

attraverso l’utilizzo di contenitori termici (forniti dall’Unifarm) e la consegna alla farmacia di 

riferimento (scelta dal cliente al momento della richiesta del servizio) su tutto il territorio della 

Provincia di Trento. Il costo di attivazione del servizio corrisponde a quello di acquisto del 

contenitore termico (46,50 € + IVA), che sarà personalizzato con una targa e chiuso con maglia 

metallica e lucchetto. Ogni trasporto del contenitore (andata e ritorno) avrà un costo pari a 10,00 € + 

IVA. 

 

Si invia in allegato la bozza di convenzione. 

 

Infine, si ricorda che l’Istituto ha ideato e sviluppato un servizio per la visualizzazione ed il 

ritiro on-line degli esiti analitici (rapporti di prova) relativi ai campioni conferiti al laboratorio di 

analisi (servizio IZIWEB). L’attivazione e l’utilizzo del servizio sono completamente gratuiti e non 

prevedono l’installazione di alcun software. Al momento dell’attivazione verrà fornito un nome 

utente ed una password per l’accesso diretto ai rapporti di prova attraverso il sito dell’istituto 

(www.izsvenezie.it).  

 

L’Istituto è a disposizione per i chiarimenti ritenuti necessari. 

 

Cordiali saluti 

 

 

 

Dott. Giovanni Farina  


